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MUTASSA MEG ELKOTELEZETTSEGET AZ ELELMISZEREK MINOSEGE ES BIZTONSAGOSSAGA IRANT!

A brit kiskereskedelmi szervezeteket képviseld
szakmai férum, a British Retail Consortium (BRC),
1998-ban hozta létre az élelmiszerbiztonsagi
szabvanyat (Global Standard for Food Safety).
Az eredetileg csak az Egyesiilt Kiralysagba szallito
élelmiszer eldallitokra vonatkozo szabvényt
azért dolgoztak ki, hogy meghatarozza azokat a
biztonsagi, mindségi és eldallitasi feltételeket,
melyekkel biztosithato a fogyasztok védelme és
az elGirdsoknak valé megfelelés.

ELONYOK

Az élelmiszergyartok szamara szamos elényt

nyUjt a tandsitvany megszerzése. A szabvany:

e Meghatarozza a kdvetelményeket és a tanusi-
tasi eljarast, mely lehetévé teszi a fliggetlen,
akkreditalt tanUsito testllet altal torténd auditot;

Lehetdvé teszi a vallalkozas megbizasabol
torténd auditot meghatarozott gyakorisagban,
hogy a vallalkozas szamot adjon a vevdi és
—megaéllapodés szerint — mas érdekelt felek
szamara az elért eredményérdl, valamint,
hogy id6t és koltséget csokkentsen;

Egy fokmérét ad, mellyel az élelmiszer
el6allitok és beszallitok megmutathatjak a
leendé vevéik szamara a mindségi és élelmi-
szerbiztonsagi rendszereik szinvonalat;

Atfogo érvényességl, lefedi a minéséggel
kapcsolatos terileteket, a higiéniat és
termékbiztonsagot;

Azonositja a kiterjesztett élelmiszerlanc
résztvevoi szamara a vonatkozo jogszabalyi
eldirasokat;

Lehetévé teszi, hogy a véllalkozasok beszallitoik
vonatkozasaban is alkalmazhassak a szabvanyt,
annak érdekében, hogy a helyes élelmiszer-
biztonsagi gyakorlatot kdvessék; és

Folyamatos felligyeletet és megerdsitést kivan
azért, hogy biztositott legyen egyrészt a
helyesbitd tevékenységek bevezetése miatt,
masrészt, hogy a gyartok szem el6tt tartsak
rendszereik és el6irasaik folyamatos fejlesztését.

ELVEK

A kiterjesztett élelmiszerlancba tartozo cégek-
nek teljes korl ismeretekkel kell rendelkeznitik
az altaluk gyartott és szallitott termékkel kapcso-
latban, valamint megfelel6 rendszerrel kell rendel-
keznitk az élelmiszerbiztonsagot veszélyeztetd
tényez6k azonositasara és szabalyozasara.

A szabvany eldirja a kovetkezdk kifejlesztését:

o Felsévezetdség elkotelezettsége azoknak
az er6forrasoknak a biztositasara, amelyek
szikségesek a szabvany elGirasainak vald
megfeleléshez.

HACCP tanulmany, mely Iépésenként kozeliti
meg az élelmiszerbiztonsagi kockazatok
kezelését;

Mindéségiranyitéasi rendszer (MIR) ), mely
tartalmazza azokat a szervezeti és iranyitasi
elveket és eljarasokat, melyek alkalmazéséaval
az adott szervezet teljesiteni tudja a szabvany-
ban megfogalmazott eldirasokat; és

Eléfeltételi programok, melyek a biztonsagos
élelmiszer-el6allitas alapvetd kornyezeti és
mdkodési elofeltételei. Szabalyozzak azokat
az altalanos veszélyeket, melyeket a Helyes
Gyartasi és Helyes Higiéniai gyakorlat (Good
Manufacturing és Good Hygiene Practices)
érint.

A SZABVANY KORSZER(SITESE

2008. januarjdban a BRC kiadta a Globalis
Elelmiszerbiztonsagi Szabvanyanak legujabb,
5. kiadasat.

A megujult szabvanyban nagyobb hangsulyt
kap a vezetéi elkotelezettség és a HACCP rend-
szer 12 lépésének alkalmazasa. Részletesebb
kovetelményeket tartalmaz olyan terlleteken,
mint a kémiai és fizikai szennyez6dések szaba-
lyozésa, valamint az allergén anyagok kezelése.
Ezeken kivil lehet6séget ad be nem jelentett
auditokra, valamint atdolgozott értékelési
rendszert tartalmaz. A megujult szabvany
2008. jalius 1-tél érvényes.

A megujult szabvanyban megfogalmazott
alapvetd kovetelmények:

e FelsGvezetdség elkotelezettsége és folyama-
tos fejlesztés (U] fejezet);

e Elelmiszerbiztonsagi terv — HACCP;
o Elelmiszerbiztonségi és minéségiranyitasi
rendszer;

e Telephelyre vonatkozo el6irasok (Uj cikkely
a 4.2 részben — Telephelybiztonsag);

e Termékellendrzés;
e Folyamatszabalyozas;

e Személyzet (U] cikkely a 7.2 részben —
A személyzettel kapcsolatos kovetelmények)

MIERT AZ SGS?

A mai napig kis- és kozépvallalatok valamint
nagy multinacionalis cégek ezrei veszik igénybe
az SGS-t, mint tanusito testuletet, hogy igazoljak,
hogy az élelmiszerbiztonsagi rendszerik
megfelel kilonb6z6 nemzetkodzi szabvanyoknak,
beleértve a BRC Globalis Elelmiszerbiztonsagi
szabvanyt.

Mint a vilag legnagyobb ellendrzé, vizsgalo,
teszteld és tanusito vallalata, tdbb mint 130 éve
noveljuk ismertséglnket. Ipari vallalatok széles
koreibdl tobb mint 100,000 szervezet teljes korl
auditalasat és tandsitasat végeztik.

Egyedi igényekre szabott auditalasi megolda-
sunkkal megvaldsithatd egy egyedi, teljes kord
élelmiszerbiztonsagi és mindségbiztositasi
program, mely az ISO 9001, ISO 14001,
OHSAS 18001, GMP, ISO 22000, HACCP,
SQF, IFS és BRC szabvanyok tetszélegesen
kombinalt alkalmazasara épllhet.

Az egyedi audit kiterjedhet a fenti élelmiszer-
biztonsagra és minéségre vonatkozd szabvanyok
kovetelményeire, ugyanakkor kevesebb id6t
vesz igénybe, kevésbé tartva fel a munkat.
Ennek eredményeként a vallalkozés hatékonyabb
és nyereségesebb lesz.

Szemléletmaodunk vilagos és logikus, igy az
SGS idedlis, figgetlen partnere lehet a folya-
matos fejlesztések elésegitésében. Vélogatott,
szakmai és Uzleti hozzaértéssel rendelkez6
szakembereink, mint minden SGS alkalmazott,
objektivek, etikusak és megbizhatoak.

KEZDJE EL MAR MA!

Az SGS képvisel6i 6rommel valaszolnak minden
kérdésére és adnak ajanlatot helyzetfelmérésre
és tanusitasi auditra. Lépjen kapcsolatba vellnk:

SGS Hungaria Kft.

1124 Budapest, Siraly utca 4.
1531 Budapest, Pf. 25

t (06-1) 309 3340

f(06-1) 309 3333

e ssc.hu@sgs.com
www.hu.sgs.com/foodsafety

WHEN YOU NEED TO BE SURE





