
AZ ISO 22000 AZ EGYETLEN ÁLTALÁNOS
ÉLELMISZERBIZTONSÁGI SZABVÁNY, AMELY
AZ ÖSSZES TÖBBIT MAGÁBAN FOGLALJA

TUDJON MEG TÖBBET
ISO 22000 SZEMINÁRIUMAINKON.
LÁTOGASSON EL A 
WWW.FOODSAFETY.HU.SGS.COM CÍMRE.
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VÁLASZKÁRTYA
ÉRDEKEL A RÉSZVÉTEL 
AZ SGS SZEMINÁRIUMÁN, 
amely bemutatja, hogyan érhetó́ el élelmiszerminó́ségi és -biztonsági
menedzsmentrendszereim ISO 22000 szerinti tanúsítása.

Kérjük, töltse ki és küldje vissza nekünk a válaszkártyát, és mi kapcsolatba
lépünk Önnel.
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Az ön személyes adatait az SGS adatvédelmi irányelveinknek megfeleló́en kezeljük, amely elérhetó́ a
http://www.sgs.com/privacy.html címen.
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A különbözó́ országoknak vagy régióknak, piacoknak,
iparágaknak, só́t még a kereskedó́knek is lehetnek saját
élelmiszerbiztonsági szabványaik és követelményeik.
Ugyanakkor ezek a szabványok nem feltétlenül foglalkoznak
megfeleló́en az élelmiszer-ellátólánc olyan kulcskérdéseivel,
mint a nyomon követhetó́ség vagy az interaktív kommuni-
káció hiánya a teljes ellátóláncon keresztül. A különféle
szabványok piaci elismertsége változó, ami miatt számos
– több élelmiszerláncba beszállító –  cég kényszerül irányítási
rendszereit párhuzamosan, több szabványnak megfeleló́en
mú́ködtetni. Az ISO 22000 az egyetlen általános élelmiszer-
biztonsági szabvány, amely az összes többit magában foglalja.

ÁTLÁTHATÓSÁG, GYORSASÁG, BIZTONSÁG

Ez akkor még kisebb probléma, ha termékeinket a
helyi piacra akarjuk szállítani. De ha exportálni
akarunk, különösen több régióba, az ember gyorsan
elakad a bürokráciában. Miért? Mert meg kell
felelni számos élelmiszerminó́ségi és -biztonsági
szabványnak, mieló́tt a termékeket elfogadnák a
különbözó́ régiókban és ellátóláncokban. Az egyedi
fogyasztói követelmények bár továbbra is létezni
fognak, de egyetlen rendszer alapján lesznek
kezelhetó́k. Az SGS megoldást kínál az ISO 22000
nemzetközi szabvány szerinti tanúsítással.
Az ISO 22000-nek megfeleló́, tanúsított élelmiszer-
biztonsági menedzsmentrendszer jól integrálható a
már mûködô ISO 9001-es rendszerekkel és biztos
alapja a fogyasztói bizalomnak. A szabvány magába
foglalja az ISO 9001-en alapuló menedzsment-
rendszereket a vezetó́ élelmiszerbiztonsági rend-
szerek követelményeivel együtt és a teljes ellátó-
láncon keresztül érvényes. Az ISO általi elismertség
az elsó́ valóban nemzetközi élelmiszerbiztonsági
menedzsmentszabvánnyá teszi.

AZ EGYETLEN VILÁGSZABVÁNY KIFEJLESZTÉSE

A biztonságos élelmiszerre irányuló fokozódó
fogyasztói igény sok céget arra ösztönzött, hogy
a veszélyelemzésen és kritikus szabályozási pontokon
(HACCP) alapuló élelmiszerminó́ségi és -biztonsági
menedzsment rendszereket fejlesszen ki. 2001-ben
az ISO hozzáfogott egy auditálható szabvány ki-
fejlesztéséhez, amely meghatározza a HACCP szerepét
az élelmiszerbiztonsági menedzsment rendszerekben
és az újonnan kialakított ISO 22000-ben teljesedett
ki. Az ISO 22000 szabvány célja, hogy meghatározza
az élelmiszerbiztonsági menedzsment követelményeit
azon vállalatok számára, amelyeknek az egész világon
meg kell felelniük az élelmiszerbiztonsági szabályo-
zásnak. Egyetlen szabvány, amely felöleli az összes
fogyasztói és piaci igényt! Felgyorsítja és egyszerú́síti
a folyamatokat anélkül, hogy veszélyeztetne más
minó́ségi vagy biztonsági menedzsmentrendszereket.

MIT JELENT AZ ISO 22000 TANÚSÍTÁS?

Az ISO 22000 az élelmiszerbiztonsági menedzsment-
rendszerek követelményeit meghatározó nemzetközi
tanúsítási szabvány. 

Minden szervezet használhatja az ellátóláncban
a termeló́któ́l az élelmiszerszolgáltatókig, a feldolgo-
zásnál, szállításnál, tárolásnál, kiskereskedelemnél
és csomagolásnál.
Az ISO 22000 világszerte elismert, összehangolt
biztonsági szabvány. A számos vezérelvet, metodikát
és alkalmazást egységbe rendezi, így az ISO 22000
könnyebben érthetó́, alkalmazható és elismerhetó́.
A piacra jutás eszközeként hatékonyabb és eredmé-
nyesebb, mint a nemzeti szabványok korábbi
kombinációi voltak.
Az ISO 22000 megadja a követelményeket az olyan
élelmiszerbiztonsági menedzsment rendszerrel
szemben, amely egyesíti az élelmiszerbiztonságot
garantáló jól ismert kulcselemeket az élelmiszerlánc
mentén egészen a végsó́ fogyasztásig:
• Interaktív kommunikáció megteremtése nemzet-

közi szinten az ellátólánc mentén.
• HACCP alapelvek teljesítése – veszélyelemzés, a

kritikus szabályozási pontok (CCP) meghatározása,
a felügyelete, helyesbító́ intézkedés megtétele,
feljegyzések megó́rzése, igazolás.

• Az önkéntes és a megkövetelt szabványok össze-
hangolása.

• Az ISO 9001:2000-hez igazodó szerkezet létre-
hozása.

• Rendszermenedzsment.
• Folyamatellenó́rzés.

ISO 22000 TANÚSÍTÁS AZ SGS-TÓ́L

Az SGS a világ vezetó́ minó́ségellenó́rzó́, vizsgáló és
tanúsító vállalata, amely arra szakosodott, hogy a
különbözó́ piacokat világszerte hatékony és pontos
szolgáltatásokkal lássa el.

Az SGS globális képessége azt jelenti, hogy auditokat
ajánlunk az ISO 22000-re önmagában vagy más
élelmiszerbiztonsági szabványokhoz és az ISO 9001-
hez igazítva, így garantálva a minó́séget és az
élelmiszerbiztonságot.

Az SGS csakis megfeleló́en kiképzett auditorokat
alkalmaz az élelmiszerminó́ségi és -biztonsági
menedzsmentrendszerek értékelésére. Az SGS

élelmiszeripari ismeretei és tapasztalatai hatékony
és eredményes folyamatot tesznek lehetó́vé a fel-
kéréstó́l az auditig és a tanúsításig. Az SGS eredmé-
nyeit az egész világ méltányolja és megbízhatónak
tartja.

HOGYAN FOGJUNK HOZZÁ?

1. lépés: Vegye fel a kapcsolatot az SGS helyi
képviseló́jével a mellékelt válaszkártya visszaküldé-
sével vagy a www.foodsafety.hu.sgs.com honlapon
keresztül.

2. lépés: Az SGS kapcsolatba lép Önnel, hogy meg-
ismerje igényeit. Ha kívánja, az SGS elvégezheti
jelenlegi élelmiszerminó́ségi és -biztonsági
menedzsmentrendszereinek az ISO 22000 szabvány
követelményei szerinti hiánybecslését.

3. lépés: A hiánybecslés eredményétó́l és a jelenlegi
élelmiszerbiztonsági és -minó́ségi menedzsment-
rendszerek meglévó́ tanúsításaitól függó́en hozzon
létre egy teljesen integrált rendszert vagy egészítse
ki meglévó́ rendszerét.

4. lépés: Az SGS ajánlatot ad az auditra és a tanú-
sításra, figyelembe véve az átmenetet a meglévó́
tanúsítványaitól.

5. lépés: Az SGS az ISO 22000 szerint auditálja és
tanúsítja az Ön menedzsmentrendszerét.

TUDJON MEG TÖBBET 
ISO 22000 SZEMINÁRIUMAINKON

Az SGS meglévó́ ügyfelei ingyenes workshop-on
vehetnek részt, amely bemutatja, hogyan kell
haladni az ISO 22000 tanúsítás irányába.
Amennyiben még nem ismeri az SGS élelmiszer-
minó́ségi és -biztonsági tanúsításait, lépjen
kapcsolatba az SGS-sel, hogy többet tudjon meg és
megkapja az ingyenes hiánybecslési és átmeneti
tervet.

LÁTOGASSON EL A www.foodsafety.hu.sgs.com
CÍMRE.

SG
S 

Hu
ng

ár
ia

 K
ft.

15
31

 B
ud

ap
es

t P
f. 

25
.


