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Spezialisten im Frischebereich

ite an und wertet gleichzeitig
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in wesentlich ruhigeren Schnittbewe-
dtsorten kdnnen ihn nicht erschittern. Un-
iziert nach DIN EN ISO 9001 garantiert unser
Qualit'atsmang ent ein HochstmaB an Produktsicherheit. Das
sieht man der BS 38 schon auf den ersten Blick an. Der komplette
Schneidgutschacht besteht aus Edelstahl. Die Schutzhaube ist in
lebensmittelzulassigem, stabilem, transparentem Kunststoff ausge-

fahrt, damit der abgeschlossene Arbeitsbereich eingesehen werden

kann. Dartiber hinaus sind alle AuBenseiten pulverbeschichtet. ' =

Ob mit oder ohne Aufstellstander, es macht SpaB, mit der

BS 38 zu arbeiten. Ihr Geratelauf ist erschuitterungsfrei und alles

ist problemlos zu bedienen. Dank hochwertigster Ausfiihrung und
Materialqualitat. Selbst daran, wie sich das Ganze im Nu hygienisch

reinigen lasst, wurde gedacht. Design in Bestform und -funktion.

Die hohe Verfugbarkeit Ihrer Investitionen durch vorbeugende
Pflege und Wartung lasst sich mit dem modularen Angebot von

Bizerba Servicevertragen besonders einfach und vor allem héchst
irkungsvoll absichern. Erganzt wird das groBe Leistungsspektrum
e umfangreiche Palette von Original Bizerba Zubehor

en Finanzierungs- und Leasingmaoglichkei



Dreiphasen-Wechselstrom
230V, spezielle Daten auf Anfrage
50 Hz
Nennstromaufnahme 2.0 A
Leistungsaufnahme 0.46 kW

Messerdurchmesser
250 mm

Maximaler Schneidgut-Durchlass
Breite 300 mm, Lange 380 mm, Hoéhe ca. 150 mm,
rechteckig 125 mm

Schnittstarke-Einstellung
3-30mm

Scheibenschnitte pro Minute
60 - 100 Scheiben

AuBenmaBe
maximaler Platzbedarf, Breite 964 mm, Hohe 658 mm, Tiefe 466 mm
mit Eintuthilfe, Breite 990 mm, Hohe 658 mm, Tiefe 535 mm

Schutzart
IP 31

Eigengewicht
64 kg

Zusatzausstattungen
Aufstellwagen in Edelstahl
Einttthilfe

Versandkiste
Lange 1080 mm, Breite 820 mm, Hohe 650 mm
Gewicht: 35 kg
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Bizerba GmbH und Co. KG
Wilhelm-Kraut-StraBe 65
72336 Balingen
Deutschland

Telefon +49 7433 12-0
Telefax +49 7433 12-2696
marketing@bizerba.de

BirostraBe 12
1230 Wien
Osterreich

info@bizerba.at

www.bizerba.com www.bizerba.at

Bizerba Ges.m.b.H. & Co.KG

Telefon +43 1 61068-0
Telefax +43 1 61068-310

BIZERBA Schweiz AG
Leutschenbachstrasse 45
8050 Zurich

Schweiz

Telefon +41 44 30744-44
Telefax +41 44 30744-66
info@bizerba.ch
www.bizerba.ch

BIZERBA Belgié N.V.
Industrialaan 4

1702 Groot-Bijgaarden
Belgien

Tel. +32 2 46600-81
Fax +32 2 46614-64
info@bizerba.be
www.bizerba.be
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