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Mérési megoldasok az élelmiszeripar szamara

A zamatos aru nagyobb gondossagot
igenyel

Legyen sz6 ropogods salatardl, friss tejrél, omlés marha steakrdl - a Testo a gyakorlatban

s

is leegyszerdsiti a HACCP koncepciot.

ready for
HACCP A Testo méréstechnika elényei:

e Folyamatos és megszakitdsmentes h6mérséklet

Az élelmiszerbiztonsdgi szavatossdgok felugyelet

betartdsa kapcsan a teljes gydrtdsi lanc

. . . , e Pontos, gyors mérés, illetve dokumentalas
sordn a kockadzatelemzés jelenti a

legnagyobb kihivdast- ,,From Farm to ® Az sszes mérémliszer megfelel az EN 13485 és az

Fork*“! EN 12830 szabvanyoknak




We measure it. ii :.g‘t;a

Az élelmiszeriparban a gyartas- és feldolgozas soran minden Iépést megszakitdsmentesen ellenérizni és dokumentalni kell: Ami nincs megfeleléen
dokumentalva nem létezik. A megbizhaté méréstechnika - példaul a testo 175 T1 adatgydijté (bal oldali abra) vagy a testo 805 infra hémérsékletméré (jobb
oldali dbra) - gondoskodik a tényszer(i adatokrdl és megkdnnyiti a hatékony ellenérzést.

A vasarlé szamara az élelmiszerbiztonsag természetesnek
szamit. A gyartas szinte 0sszes fazisa kockazatot jelent az
élelmiszerek kivalé minéségére. A Testo méréstechnikai
megoldasai segitenek Onnek, hogy minden folyamat
maximalis biztonsagban mdkddjon.

Legyen sz6 szurépréba szerl mérésekrdl, vagy folyamatos
ellenérzésekrdl, h6mérséklet, siitéolaj vagy akar pH mérésrél:
a Testo optimalis, és biztonsagos mérési megoldasokat nyujt
Onnek az élelmiszeripar minden teriiletére.

A Testo mérémliszerei és adatgyUjtéi megfelelnek a HACCP
kévetelményeknek, a GMP irdnyelveknek, valamint mas
nemzetkdzi eldirasoknak. A Testo mUlszerek egyszerlien és
intuitiven kezelhet6k. Még szélséséges korlilmények kozott is
egyszerlien alkalmazhatdak és mindig pontos, objektiv mérési
eredményekkel szolgalnak.




Gyartas & Min6ségbiztositas

Minden meérceéje: biztonsagos termeék

A min8séghez vezetd leghatékonyabb uton semmi sem marad a véletlenre -

kdszbnhetben a Testo méréstechnikajanak.

A magas szinvonalon mukodtetett-, valamint a gyartasi
folyamatok szigoru torvényi elGirasokat kdvetnek. A helyi
jogszabalyok és az ellenérzé hatésagok megkovetelik az
abszolut higiéniat és, hogy a fogyasztékhoz eljuttatott aru a
legjobb minéségben alljon rendelkezésre. On nem engedheti
meg maganak, hogy hibazzon. Ezekre a kérdéskorokre a
Testo, megoldasok- és szakértéi javaslatok széles kinalatat
nyujtja.

Legyen sz6 telepitett vagy mobil mérésekrél, hdmérséklet-,
paratartalom-, vagy akar pH mérésekrél: a Testo megfeleléen
kalibralt és szabvanynak megfelel6 méréstechnikat kinal
100%-0s megbizhatésaggal. Gyors és megbizhaté mérések
meég nehéz kornyezetben is. Nagy pontossagu elemzé
A Testo
specialis érzékeldk kifejlesztésével foglalkozé szakemberei,

mérémlUiszerek a laboratériumi vizsgalatokhoz.

egyedi igényekre fejlesztenek megoldasokat és nyujtanak
szakmai tanacsadast.
Figyelemmel kisérjik a trendeket és természetesen jo

kapcsolatot apolunk a Német Elelmiszerellendrok
Szovetségével, igy mindig tudjuk, hogy mire van szliksége az
ellen6rzések terlletén. meéresi

lizemi Onnek milyen

megoldasra van szliiksége?

A Testo elényei a gyartas és minéségbiztositas
teriiletén:

e Felhasznalas szerint specializalt méréstechnika
minden alkalmazasi tertletre

e Mobil és telepitett mérési megoldasok

e Minden mérémuszeriink sajat kalibrald laborunkban
kalibralhato

e Széles érzékeld kinalat minden felhasznalasi teriletre



We measure it. %

Az élelmiszergyartds soran a precizitds és a gondossdag a legfontosabb kdvetelmény. A gyartasi folyamatok soran végzett hémérséklet ellen6rzés
ugyanannyira fontos, mint a higiéniai kdvetelmények betartasa és a meghatarozott, allandé kdérnyezeti feltételek biztositasa. A Testo mérémdlszerek -
mint példaul a testo 206-pH2 (kbzépsé abra) egykezes hdmérséklet- és pH mérémdiszer - pontosak és leegyszer(sitik az ellenérzést.

Az ENSZ adatai szerint a vilag lakosainak a szama
2011. oktober 31.-én meghaladta a hét milliard fés
szintet és a becslések szerint évrél évre 83
millidval tébben lesziink. Hogyan taplalhato hét
milliard ember, ha a lakossag mar most szenved az
élelmiszerhidnytdl és a magas draktol?

A biztonsdgos méréstechnika hozzasegiti a H&émérséklet mérémliszer
hatékony élelmiszergyartdshoz és az eréforrdsok (1-csatornas)

maximalis kihaszndlasahoz. testo 110




Szallitas & Szupermarket

Megszakitasmentesen
A- és B pont k6zott.

A Testo mérémuszerek nagy segitséget nyujtanak a szallitas, raktarozas és

értékesités minden fazisaban az élelmiszeripar teriletén.

Induldsra készen:
A mérémliszereket idedlis
esetben a mérések helyszinén
taroljuk, Iigy folyamatosan a
mérendé  terilet  kérnyezeti
hémérséekletére dllnak be, ennek
készbnhetéen nincs szlikséglik
beallasi iddre.



Amikor a vasarlo friss arut vesz ki a htépultbdl, nyugodt
szivvel mondhatjuk, hogy a munkank nagy része befejez6dott.
Az, hogy ezutan milyen korlilmények kozo6tt taroljuk az arut,
mar a vevd feladata. Az el6irt hémérsékleti hatarértékeket
szigoruian be kell tartani. A teljes h(tési lanc: A HACCP
iranyelvek kotottek. A Testo szamos mérési megoldast
fejlesztett ki, specidlisan a szallitmanyozas, tarolas és
raktarozas teriileteire. Ennek kdszénhetéen On biztonsagosan
és egyszerlien hasznalhatja 6ket.

A Testo adatgydUjt8ivel folyamatosan nyomon kdvetheté a
mélyh(iték- és fagyasztok-, valamint a termékek hémérséklete
is. Minden Osszegydjtott adat torvénynek megfeleléen
nyomon kovethet6 és dokumentalhaté. A testo Saveris
monitorozasi rendszer innovativ technoldgiaval valés idében
tajékoztatja Ont, - amikor a hémérsékleti-, illetve paratartalom
értékek meghaladjak a hatarértékeket - barhol a vilagon.
Egyedi és vevd specifikus megoldasokat valésitunk meg
szakembereink segitségével.

A szupermarketekben a kis zsebméretl miszereink nagy
segitséget nyujtanak: a pontos Testo h6mérék mindennapi
tarsak az élelmiszerek ellenérzésekor. A Testo mUszerekkel
szUrépréba szerlen ellendrizhetjik a beérkez6 arukat, még a
nehezen hozzaférhet6 helyeken is az érintésmentes infra
méréstechnikaval. A Testo leveszi a terhet a vallarol.

We measure it.

Hémérséklet adatgydijté
(1-csatornas)
testo 174T

A Testo eldnyei a szallitas és szupermarketek
teriiletén:

e A hitélanc folyamatos felligyelete és a mért értékek
dokumentalasa

e HACCP kockazatok ellenérzés alatt

e A testo Saveris™ monitorozasi rendszer egyedi és
felhasznalé specifikus mérési megoldasokat kinal

Egy hosszu Ut: Akar a szallitds, akar a tarolds, vagy akar az értékesités fazisaban van a terméke, a Testo mérémUszerei mindig figyelembe veszik azon
tényez6ket, amelyek nélkiilézhetetlenek az aru minésége szempontjabdl. Pl.: a testo Saveris™ monitorozasi rendszer (bal oldali abra), vagy a testo 826-T1
infra hémérsékletmérd (jobb oldali abra).



A slitéolaj altalaban 14 és 22% koézotti TPM
(Total Polar Materials) érték esetén

hasznadlhato fel a legoptimalisabban. Aki
rendszeresen ellenérzi a TPM értéket, nem
csak a toérvényi eldirdsokat tartja be, de az
olaj optimalis élettartamabdl is profital.
Ezzel névelheté a sitdolaj minéseége és
jelentds kdltségeket takarithatunk meg.



We measure it.

MinGseg és hatéekonysag - az ,,Elsé a

biztonsag!“

A Testo leegyszerdUsiti a méréseket.

On tudja mire szamithat mindennapi munkaja soran és arra is,
hogy mit var el. Mig mi a szallitétdl varjuk a frissen leszallitott
termékeket, addig a vasarlok télink igénylik a friss és minéségi
ételeket. Egy étteremlancnak akar nemzeti vagy nemzetkozi
szinten 20 vagy akar 20.000 Uzlet biztonsagardl kell
gondoskodnia. A Testo kivald méréstechnikai megoldasokat
fejleszt az étteremlancok szamara és garantalja a maximalis
valamint

biztonsagot, az On munkafolyamataiba valé

beilleszkedést.

A hordozhaté infra mérémUiszerek segitségével megbizhatdan

mig  egy
dokumentalhaté a hitélanc megszakitas

ellendrizheti a beérkezd aruk hoémérsékletét,
adatgydjtével
mentessége. A szabadalmaztatott Testo sit6olaj mindség
ellenérzd lehetévé teszi a gyors ellenérzéseket kdzvetlendl a
sttéolajban. Ezzel garantalhaté az olaj kifogastalan minésége
és az Uzemeltetési koltségeink is csdkkennek. Barmely
maghémérénkkel kényelmesen ellenérizheté a készételek

hémérséklete. A laboratériumi minéségellen6rzés soran szintén

segitiink Onnek. Egyébként: szdmos orszagban maguk a
kalibralt
min&ségellendrzéskor.

hatésagok is Testo mUszereket hasznalnak

Az étteremlancok magas foku szervezettsége megkdveteli az olyan mérémdiszereket, amelyek kdnnyen beilleszkednek a mindennapi munkafolyamatokba.
Az adatgyljt6k és a hordozhaté mérémluiszerek, mint pl. a testo 175 T2 (k6zépsé abra) és a testo 104 (jobb oldali abra) megfelelnek a nemzetkdzi

normaknak.

Sitéolaj minéség ellenérzé
testo 270

A Testo elényei a gasztronémiaban:
e Pontos, kdnnyen kezelhetd mérési megoldasok

e A Testo vilagszerte jelen van a leanyvallalataival és
szervizeivel

e Tanacsadas az 6nellendrzés soran



Konyhak & Ettermek

A biztonsag a legfontosabb hozzavalo.

A Testo kalibralhaté méréstechnikajaval ez mar elérheté.

A modern életforma egyre nagyobb
rugalmassdagot és mobilitast
kovetel. Ennek oka, hogy az
,otthonunkon kivdili”
élelmiszerfogyasztasunk egyre né.

Az éttermek vendégei kérében

lilbnésen magas a minéségi
elvaras.
A gasztrondmidban az élelmiszerek
csak akkor felelnek meg ezen
kévetelményeknek, ha az
élelmiszerbiztonsag alap feltétel.




We measure it.

A konyhdkban egyidejlleg szamos nyersanyag felhasznalasa folyik, az elkészitett készételeket hosszabb idén keresztil melegen kell tartani, hogy az
ételkiadas z6kkenémentesen menjen. A Testo méréstechnikajaval, mint pl. a kénnyen kezelheté vizallé mini hémérével (k6zépsd abra) egyszerlien
ellendrizhetd az ételek hémérséklete.

A Testo elényei az éttermek és konyhak
teriiletén:

e Gyors és megbizhaté méréstechnika

e Higiénikus tisztasag a ToPSafe véd6toknak
készénhetéen

e Szabvany szerinti kalibralas

e Széles érzékel6 kinalat minden alkalmazasra

Maghémeérséklt méré
testo 106

1"



Termékattekintés
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A minéseg mérhetd.

Vessen egy pillantast a Testo mérémliszerek vilagara.
Tajékozodjon réviden az élelmiszeripari mérémuszerekrdl.

ready for

Hoémérséklet mérémiiszer
(1-csatornas)
univerzalisan alkalmazhato

testo 110

A testo 110 nagy pontossagu
univerzalisan alkalmazhato
hémérsékletmérd. Az opciondlisan
valaszthatoé TopSafe védétok
megvédi a miszert a kilsé
behatasoktol. A miiszer megfelel a
HACCP koévetelményeknek és az
EN 13485 szabvanynak.

(o) (oF)

Hémérséklet adatgyiijté
(2-csatornas)
csatlakoztathato kiilsé érzékel6vel

testo 175 T2

A belsé érzékel6 mellett egy kilsé
érzékeld (NTC) is csatlakoztathato
a testo 175 T2 mUszerhez, igy
akar a maghémeérsékletet is
mérheti. A testo 175 T2 megfelel
az EN 12830 szabvanynak.

Para- és hémérséklet tavadé
ipari paratartalom mérésére

testo 6681

A testo 6681 ipari paratartalom
tavado a testo 661x érzékeld
csaladdal kombinalva megfelel a
legmagasabb igényeknek is és
tovabbi olyan jellemzével
rendelkezik, amelyek leny(igézik a
felhasznalot.

(o) () o

Infra hémérsékletméré
infra- és maghémérséklet méré

testo 826-T4

A testo 826 T4 megfelel a HACCP
kévetelményeknek és az EN 13485
szabvanynak. A miszer a lézeres
méréstechnoldgia mellet beszurd
érzékelbvel is rendelkezik, ezen felll
beadllithatéak a hatarértékek a
mUszerben.

Infra h6mérsékletméré
tavolbol torténd mérésekre

testo 831

A 30:1 optika azt jelenti, hogy a
mérési folt atmérdje 1m
tavolsagbdl mindéssze 3,6 cm.

A masodpercenkénti két
mérésnek kdszdnhetéen a mlszer
rendkivul gyors, igy a
munkavégzés csupan
masodpercek kérdése.

@

Hémérséklet adatgyiijté
(1-csatornas)
mini

testo 174T

A testo 174T mini adatgydiijté
egyszerlen az aru mellé helyezve
folyamatosan regisztralja a
hémérsékleti értékeket.

Az adatokat utélag kiolvashatja és
USB csatlakozéval a
szamitégépre toltheti azokat.

Mért érték monitorozas
hémérséklet- és paratartalom
felugyelet

testo Saveris™

Az testo Saveris™ monitorozasi
rendszer segitségével egyszerlien
feligyelheti a h6mérséklet- és
paratartalom értékeket pl. a
termékek szallitasa, raktarozasa
soran.

@)



Siutéolaj minéség ellenérzé
mérés kozvetleniil a
sutéolajban

testo 270

A testo 270 felhasznalébarat
sutéolaj minéségellenérzé se-
gitségével pontosan megha-
tarozhatja a sttdéolaj
min&ségét, még kdzvetlendl a
meleg olajban is. Ez lehetévé
teszi, hogy az olajat megfelelé

idében cserélhesstk le.
Gasztronomia

Bicska héméré
vizallé bicska maghéméré

testo 104

A mUszer robusztus fémhazzal

Hémérséklet mérémiiszer
(1-csatornas)
teljeskorl hémérséklet mérés

testo 926

A széles korl érzékeld kinalat
mellett egy radiéfrekvencias
érzékeld is csatlakoztathatd a
testo 926 mérémlszerhez,
valamint bedllithatja a
hatarértékeket is.

Maghémérséklet méré miiszer
idedlis az élelmiszeripar szamara

testo 106

A testo 106 megfelel a HACCP
kdvetelményeknek és az EN
13485 szabvanynak.

A mUszerben megadhatdak azok
a hatarértékek amelyek atlépése
esetén a mUszer akusztikus és
vizualis riasztassal jelez.

i
+ > @

pH-/hémérséklet mérémiiszer
a testo 206 mlszercsalad
idedlisan alkalmazhato¢ félszilard
és folyékony anyagok mérésére

testo 206

We measure it.

Vizallé mini héméré
IP 67 védelem

A vizallé mini héméré kicsi,
kényelmes és mindig kézreall.
Mosogatégépben biztonsagosan
tisztithato igy idedlis az
élelmiszeripari 4gazatban.

rendelkezik és hosszu tavu stabil
méréseket garantdl, valamint
megfelel a HACCP el8irasoknak és
az EN 13485 szabvanynak.

Tovabbi termékeinket a www.testo.hu weboldalon talalhatja.

A beszUré hémérsékletméré és pH
méré kombinacidjanak
kodszdnhetbéen gyorsan és
pontosan mérhetink.

QOO
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Testo

Precizitas
kétsegek néelkul.

Vilagszerte Onért dolgozunk.

A gyakorlati mérési megoldasok évrél évre

egyre
bonyolultabbak és specifikaltabbak. A Testo kulcsfontossagu
feladatanak tekinti, hogy a felhasznaloi igényekre fejlesztve
folyamatosan korszerUsitse, alakitsa ki - az ipar, a
kereskedelem szamara - a megfeleld6 méréstechnikat. Sajat
fejlesztések és kutatdsok eredményezték azt, hogy évtizedek
ota élvonalbeli szerepet t6ltlink be a méréstechnikai mlszerek
piacan. A legnagyobb eredményeket az érzékeldk fejlesztésével
értik el, de megemlithetjilk még a mikroelektronikai-,

kommunikacids-, adattarolasi elérelépéseket is.

Felel6s szolgaltatas

A Testo megbizhatd, valds és profi tanacsokat szolgaltat
barmely méréstechnikai kérdésre vonatkozéan. Gyors és
szives segitséget illetve korabbi

nyudjtunk jelenlegi,

vasarléinknak - szerte a vilagon.

Kutatas és fejlesztés

A Testo minden évben a forgalma kb. 10%-at fekteti kutatas
és fejlesztésbe. A valtozatos kutatdi csoportunk - bioldgusok,
kémikusok, fizikusok, elektronikusok - nagy gyakorlattal
korszer(sitik, fejlesztik mérém(iszereinket és azok tartozékait.
Folyamatos egyUttmiikddésben allunk egyetemekkel, kutato
és fejlesztd cégekkel és szamos bizottsagban vagyunk jelen,
igy innovativ méréstechnikai megoldasokat nyujthatunk
minden mérési teruletre.

Igazolt megbizhatésag

A mindségbiztositds egy komoly Uzlet. A Testo Industrial
Service az érvényes szabalyzatoknak és iranyelveknek
megfeleld hitelesitett kalibralasi bizonyitvanyt biztosit a telepitett
és kézi mlszerek szamara. Kalibralast akkreditalt, valamint

professziondlisan felszerelt laboratériumainkban végziink.

Az egészség érdekében

A Testo biztonsdgos méréstechnikat nydjt Onnek az
élelmiszerek ellendrzése és felligyelete céljdbdl az Osszes
folyamat alatt. Minden mérémuszeriink és adatgydjténk
megfelel a HACCP kévetelményeknek, GMP iranyelveknek és

egyéb nemzetkdzi elirdsoknak.




Globalis szerepvallalas

A HACCP iranyelvek betartdsa érdekében a Testo vilagszerte
nagy tdmogatast nyujt Onnek. A Testo folyamatos résztvevéje
ezeknek és célja, hogy Osszes partnerét a 31 lednyvallalaton
és tobb, mint 80 képviseleten keresztlil maximalisan
tdmogassa. Immar 2300 alkalmazott all Ugyfeleink
rendelkezésére.

We measure it.
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We measure it.

Partnereink a - vilag minden tajardl -

megbiznak a Testo 50 éves tapasztalatdban és tudasaban.

Testo (Magyarorszag) Kft.

1139 Budapest, Roppentyl u. 53
Telefon: +36 1 237 1747

Fax: +36 1 237 1748

E-mail: info@testo.hu
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